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BIULETYN PRASOWY - 22.08.2011, Poznan

Polska na jezykach Europy

W potowie wrze$nia (12-15 wrze$nia) na terenie Miedzynarodowych Targéw Poznanskich odbedzie
sie najwieksze w Europie Srodkowo-Wschodniej spotkanie przedstawicieli branzy rolno-spozywczej.
Do Poznania przyjedzie ponad 1200 wystawcow z 25 panstw. Oferte przedstawig firmy m.in.
z Polski, Austrii, Wtoch, Stowenii, Czech, Hiszpanii, Szwajcarii, Francji, Niemiec, Turcji, USA, Wielkiej
Brytanii, Belgii, Holandii, Kanady, Butgarii, Stowacji, Danii, Szwecji, Grecji, Litwy, Lotwy, Biatorusi,
Chin, Sri Lanki i Meksyku. Wystawcy zaprezentuja ponad 100 nowych produktéw, wsréd nich
szerokie spektrum gotowych wyrobédw spozywczych, réwniez tych przygotowanych wedtug
tradycyjnych receptur, nowoczesne technologie dla branzy miesnej, chtodniczej, klimatyzacyjnej,
grzewczej, ogélnospozywczej oraz opakowan dla przemystu spozywczego. Honorowy patronat nad
targami objat Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Marek Sawicki.

Na tegoroczng ekspozycje, ktéra zajmie niemal caty teren wystawienniczy, ztozy sie sze$¢ wydarzen:

¢« POLAGRA-FOOD (wyroby spozywcze)

¢ GASTRO TRENDY (gastronomia)

¢ POLAGRA-TECH (maszyny i technologie spozywcze)

¢« PAKFOOD (opakowania dla przemystu spozywczego)

«  SMAKI REGIONOW (11-14 wrze$nia, produkty regionalne)

¢ XXV Krajowa Wystawa Zwierzat Hodowlanych (11-14 wrze$nia, wystawa zwierzat )

Polska zywno$¢ cieszy sie uznaniem w catej Europie, potencjat polskiego przemystu spozywczego
jest dostrzegany zagranica, do tej pory jednak nie zostat w peini przekuty na miedzynarodowy
sukces handlowy i komercyjny polskich produktéw zywnosciowych. Organizatorzy targéw
postanowili wykorzysta¢ polska prezydencje w Unii Europejskiej Zeby to zmienié. Szerokiej
i roznorodnej ekspozycji wystawcéw towarzyszy¢ bedzie wiele miedzynarodowych, branzowych
wydarzen; wystaw, konkurséw, prelekcji, kongreséw i warsztatow tworzac korzystny klimat do
nawigzywania kontaktéw handlowych w miedzynarodowym gronie. Targi odwiedza handlowcy
z najwiekszych sieci handlowych i kupieckich z catej Europy. Na zaproszenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, Marka Sawickiego na tegoroczne targi przyjada réwniez przedstawiciele europejskich
resortow rolnictwa.

NIE PRZEGAP NA TARGACH!

» Polsko-rosyjskie forum MSP branzy rolno-spozywczej - pawilony 7, 14B
Podczas targéw POLAGRA-FOOD Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi i Polska Agencja Rozwoju
Przedsiebiorczosci zapraszaja polskich przedsiebiorcow do udziatu w polsko-rosyjskim forum MSP



branzy rolno-spozywczej. Pierwszego dnia Forum, 11 wrzes$nia, odbedzie sie konferencja ,Warunki
rozwoju MSP w sektorze przetwoérstwa zywnosci - doswiadczenia polskie i rosyjskie”. Polscy
i rosyjscy eksperci zaprezentujag m.in. kierunki i mozliwoSci rozwoju matej i Sredniej
przedsiebiorczos$ci w sektorze rolno-spozywczym w Polsce i Rosji, znaczenie jakosci zywnoSci dla
rozwoju MSP oraz praktyczne aspekty prowadzenia wymiany handlowej produktami rolno-
spozywczymi. Drugiego dnia, 12 wrze$nia, polscy przedsiebiorcy wezma udziat we wcze$niej
zaaranzowanych indywidualnych spotkaniach biznesowych z rosyjskimi przedstawicielami branzy
rolno-spozywcze;.

» Warsztaty Food Design - pawilon 7

Tomek Rygalik, jeden z najbardziej utalentowanych i rozpoznawalnych polskich projektantéow
miodego pokolenia, absolwent Royal College of Art w Londynie oraz Gosia Rygalik, pasjonatka food
designu i absolwentka Wydziatu Wzornictwa warszawskiej ASP, poprowadza 14 wrze$nia, podczas
targobw POLAGRA-FOOD warsztaty Food Design. Uczestnicy wraz z prowadzacymi przesledza
przebieg procesu projektowego od idei, przez projekt, do produktu, poznajg narzedzia stosowane
w procesie innowacji oraz zaprojektujg innowacyjny produkt lub ustuge spozywcza. Ostatnim
etapem szKkolenia bedzie praca w grupach, skoncentrowana wokot réznych perspektyw zwiazanych
z tematem jedzenia.

» Forum Dystrybucji - pawilon 7

Forum Dystrybucji to coroczny cykl specjalistycznych konferencji organizowanych podczas targéw
POLAGRA-FOOD. Cykl zostat zainicjowany z mys$la o licznie odwiedzajacych targi przedstawicielach
branzy FMCG. W ramach tegorocznego forum zaplanowano dwa bloki tematyczne, pierwszy z nich
wspotorganizowany przez ,Wiadomosci Handlowe”, Makro Cash&Carry odbedzie sie po hastem
»,Handel tradycyjny tez moze by¢ nowoczesny”. Konferencje poprowadza cenieni trenerzy
z renomowanych firm szkoleniowych oraz fachowcy z Makro Cash&Carry. O najnowszych trendach
oraz wymaganiach rynku w zakresie wyposazenia i aranzacji sklepéw beda méwi¢ m.in. dostawcy
sprzetu i urzadzen, ktorzy sa najlepiej zorientowani w swoich segmentach rynku. W ramach drugiego
bloku tematycznego, wspétorganizowanego przez redakcje miesiecznika ,Poradnik Handlowca” oraz
Grupe Kapitatowa Baé-Pol, wtasciciela marki Spar Polska zaplanowano szereg wyktadéw
i prezentacji zwigzanych z branza FMCG, jej marketingiem i promowaniem marki. Podczas
konferencji poruszone zostana kwestie zwigzane z tematyka wspotpracy polskich i zagranicznych
sieci handlowych. Petne praktycznych wskazéwek wyktady wygtosza menedzerowie - praktycy
z dziedziny Cash and Carry oraz franczyzy. Natomiast praktyczng wiedza pomocna w marketingu
oraz promocji marki podzielg sie autorzy naukowych opracowan, konsultanci polskiego biznesu,
na co dzien pracownicy Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu.

> Kulinarny Puchar Polski - pawilon 6A

Najlepsi polscy kucharze spotkajag sie we wrze$niu na targach GASTRO TRENDY, aby walczy¢
o zwyciestwo w Kulinarnym Pucharze Polski (KPP) uznawanym za najwazniejszy i najbardziej
prestizowy konkurs kulinarny w naszym Kraju. W pétfinale kucharskie druzyny (ztozone z szefa
i pomocnika) przygotuja ciepta przekaske z fileta z sandacza ze skoéra i swiezych borowikow.
Natomiast danie finalowe to potrawa z policzkow cielecych z miesa dojrzewajacego i Swiezych
rakdw. W jury zasigda miedzynawowe autorytety kulinarne m.in. Loic Malfait z Wielkiej Brytanii,
Jean Castadot i Luc Van den Bergh z Belgii oraz Luis Alves z Portugalii, Ronald Szyslo z Niemiec
i Bruno Wahrbichler z Austrii. Przewodniczagcym sktadu sedziowskiego, zgodnie z regulaminem,
zawsze jest Polak. W tym roku role te pemi Jerzy Pasikowski z Fundacji Klubu Szeféw Kuchni.
Zwyciezca KPP otrzyma nagrode wysokos$ci 15 tys. ztotych, atrakcyjne szkolenie w renomowanym
zagranicznym instytucie kulinarnym oraz miedzynarodowg stawe i prestiz.



Kulinarny Puchar Polski zyskuje coraz szersze uznanie miedzynarodowego S$rodowiska
gastronomicznego. Potwierdzeniem tego jest formalna rekomendacja, jakiej w tym roku konkursowi
udzielit WACS (World Association of Chefs Societies), czyli Swiatowe Stowarzyszenie Spotecznosci
Szefow Kuchni. To zreszta nie jedyna forma poparcia ze strony miedzynarodowych stowarzyszen
kulinarnych. KPP ma takze wsparcie ETI (Euro-Toques International), czyli Kucharskiej Wspélnoty
Europejskiej. Jest to takze jedyny konkurs, o tej tematyce, ktéremu wspoélnie patronujg najwazniejsze
polskie stowarzyszenia branzowe: Fundacja Klubu Szefé6w Kuchni, Stowarzyszenie Euro-Toques
Polska oraz Ogdlnopolskie Stowarzyszenie Szeféw Kuchni i Cukierni.

Dzien finatu Kulinarnego Pucharu Polski réwnoczeénie jest Dniem Szefa Kuchni i $wietem catej
branzy gastronomicznej. Zatem 14 wrze$nia na targach gosci¢ beda nie tylko najlepsi polscy
kucharze, miedzynarodowi eksperci kulinarni, ale takze szefowie kuchni z Polski i zagranicy.

» Gastronomia na obcasach - pawilon 6A

Gastronomia na Obcasach - Teatr Szkota Kulinarna to tytut innowacyjnego na naszym rynku
projektu, ktéry bedzie miat swoja polska premiere w Poznaniu, podczas targéw GASTRO TRENDY.
Gastronomia na Obcasach to inicjatywa skierowana do kobiet z branzy gastronomicznej: wiascicielek
lokali gastronomicznych, hoteli, szefowych kuchni, menedzerek, witascicielek oraz przedstawicielek
firm z branzy HoReCa i FMCG, ekspertek kulinarnych, nauczycielek przedmiotéw zawodowych,
przedstawicielek medidw branzowych i autorek ksigzek. Celem projektu jest integracja Srodowiska
na rzecz rozwoju zawodowego Kkobiet poprzez: wymiane do$wiadczen, profesjonalne doradztwo,
organizacje inspirujacych podrdzy kulinarnych, pomoc w udziale w konkursach miedzynarodowych
oraz promowanie ich osiggnie¢ i sukceséw zawodowych.

Podczas czterech targowych dni profesjonaliSci, w tym wybitne autorytety polskiej branzy
gastronomicznej, przedstawig uczestnikom warsztatéw czynniki sktadajace sie na Piramide Rozwoju
Zawodowego Kobiety Polskiej Gastronomii. Kazdy dzien to okoto pie¢ pokazéw poswieconych
tematowi dnia: 1. Narodowo$¢ i Tradycja, 2. Swiadoma Swojej Kobiecosci, 3. Edukacja i Podréze
Kulinarne, 4. Pasja i Samorealizacja. Uczestnicy pokazéw bedg mieli mozliwo$¢ poznania kuchni
Swiata, najnowszych technologii oraz trendéw kulinarnych, sposobéw wykorzystania innowacyjnych
sprzetéw, a takze wspdélnego gotowanie u boku kulinarnych mistrzéw. Tworca projektu jest firma
FPMS Doradztwo Unijne z Suchego Lasu.

> Szkolenie: Jak zdoby¢ klientow i nie zbankrutowac? - pawilon 10

Jak zdoby¢ klientéw i nie zbankrutowac.... czyli rozwazny marketing w czasach kryzysu. To hasto
szkolenia dla zarzadzajacych lokalami gastronomicznymi, ktérzy chca dowiedzie¢ sie jak
przygotowac kampanie reklamowa, aby przyniosta sukces zaréwno nowo otwieranej, jak i dziatajacej
juz restauracji. Szkolenie odbedzie sie 13 wrzesnia podczas targéw GASTRO TRENDY. Jego zakres
obejmie m.in. wykorzystywanie Srodkéw finansowych na skuteczng promocje, przygotowanie
kolejnych etapéw kampanii reklamowej oraz dyskusje na temat kompetencji os6b zaangazowanych
w dziatania promocyjne. Bedzie réwniez mozliwos¢ spotkania z restauratorami, ktérzy opowiedza
o swoich dziataniach oraz wskaza problemy promocyjne z jakimi spotykaja sie na co dzien.
Organizatorem szkolenia jest Ogdlnopolski Serwis Informacyjno-Kulinarny www.GdzieZjesc.info

» Warsztaty kanapkowe - pawilon 6A

W jaki rodzaj kanapek najlepiej wyposazy¢ bar kanapkowy? Odpowiedzi na to pytanie bedg szukaé
uczestnicy ,Warsztatéw Kanapkowych - Miedzy butkami. Poznaj sekrety stynnych Canappek”,
ktére zostang zorganizowane podczas tegorocznych targéw GASTRO TRENDY. Podczas czterech dni
targéw zaplanowano siedem warsztatéw tematycznych prezentujacych miedzy innymi kuchnie
sezonowg (kanapki charakterystyczne dla pory roku), kuchnie zgodna z grupa krwi
lub wykonywanym zawodem (kanapki dla sportowcéw, studentéw, pracownikéw fizycznych
lub biurowych). Ponadto uczestnicy warsztatéw dowiedza sie jak przygotowac zdrowe kanapki dla

3



»sercowcoéw”, kobiet w cigzy, oséb z podwyzszonym cholesterolem czy osteoporoza. Prowadzacy
mowi¢ beda takze o rodzajach kanapek serwowanych w réznych krajach i regionach $wiata
m.in. we Wtoszech, Francji, Grecji i Anglii, ale takze na Hawajach, w Wielkopolsce i na Podhalu.
Oferta warsztatow skierowana jest przede wszystkim do przedstawicieli piekarni, restauracji,
osrodkéw konferencyjnych oraz firm cateringowych i obiektéw gastronomicznych obstugujacych
zaktady pracy, szkoly i obiekty sportowe. Organizatorem warsztatow jest firma Canappka
i Miedzynarodowe Targi Poznarniskie.

» Targi pachnace kawa - pawilon 6A

Polacy coraz czesciej wychodza do kawiarni, albo sami zaparzaja kawe np. w ekspresie
ci$nieniowym. Z roku na rok ro$nie tez zainteresowanie eventami promujacymi kulture picia kawy.
Trend ten bedzie widoczny na targach GASTRO TRENDY, gdzie odbedzie sie kilka duzych wydarzen
kawowych oraz profesjonalnych szkolen dla lokali gastronomicznych i baristow.

Olimpiada Kawy (12-13 wrze$nia), czyli jedyne w naszym kraju Mistrzostwa Polski Sieci Kawowych
zorganizowana we wspoélpracy z firma Apro Trade. Patronat nad Olimpiadg Kawy objeto SCAE
(Speciality Coffee Association of Europe). Konkursowym zmaganiom towarzyszy¢ bedzie Akademia
Kawy®, w ramach ktérej odbedg sie liczne kawowe pokazy i prezentacje, w tym Warsztaty
Parzenia Kawy dla cukierni i piekarni, ktére dajg klientowi mozliwo$¢ konsumpcji na miejscu.
W ramach warsztatéw najlepsi barisci szkoli¢ bede z zakresu obstugi profesjonalnych kawomatéw,
przekazujgc przy tym wiedze na temat zasad przygotowywania kawy. Na stoisku Polskiego Oddziatu
SCAE, 14 wrze$nia, odbeda sie Mistrzostwa Polski Cup Tasters, ktore wytonia najlepszego testera
kawy w Polsce. Tutaj takze 12, 13 i 15 wrze$nia mistrzowie barista oraz eksperci rynkowi
poprowadzg warsztaty m.in. na temat uprawy i charakterystyk smakowych kaw najwyzszej jakosci,
oceny sensorycznej, przygotowywania espresso i napojow na bazie espresso, w tym technik latte art
i taczenia kawy z alkoholem. Wszyscy odwiedzajagcy beda mogli takze sprébowaé¢ kaw
przygotowanych na Mistrzostwa, sprawdzi¢ swoje preferencje smakowe w tescie konsumenckim
oraz nauczy¢ sie nowych metod zaparzania kawy. Targowa oferta, prezentujgca szeroki wybor kawy
i sprzetu kawowego, skierowana jest przede wszystkim do profesjonalistow z branzy
- baristéw, wiascicieli kawiarni, producentéw sprzetu kawowego, dystrybutoréw kawy, ale takze
szerokiej publicznos$ci — amatoréw matej czarne;.

» Konsumencka Ocena Produktéow - pawilon 7

Opinia konsumenta ma dla producenta wieksze znaczenie niZ niejedna naukowa ekspertyza. Podczas
targobw POLAGRA-FOOD niezalezny panel konsumencki, przez 4 dni, bedzie testowal i oceniat
wybrane, prezentowane na targach produkty.

» Kongres branzy cukrowej - pawilon 7

Firma Nordzucker Polska, jeden z wiodacych producentéw cukru w Europie, w drugim dniu targéw
POLAGRA-FOOD zorganizuje kongres poswiecony sytuacji na rynku cukru oraz regulacjom prawnym
dotyczacym branzy cukrowej. W roli prelegentéw wystapia: Andrzej Butra, Wiceminister Rolnictwa,
Mats Liljestam — CMO Nordzucker, Volker Diehl - Senior Vice President Sales EE Nordzucker, dr Piotr
Wawro - Vice Prezes Zarzadu Nordzucker Polska S.A. oraz Mariusz Tomczak - Cztonek Zarzadu
Nordzucker Polska S.A.

» XVII Forum Rzemies$lnikow Piekarstwa i Cukiernictwa - pawilon 6A

Wypiek bagietek i chlebéw specjalnych z nowymi dodatkami typu ryz, oliwki, pomidor i papryka
bedzie mozna zobaczy¢, podczas targéw GASTRO TRENDY. Piekarskie nowosci wypieka¢ beda
najlepsi polscy piekarze w tym cztonkowie piekarskiej druzyny narodowej, ktéra w przysztym roku
bedzie reprezentowac¢ nasz kraj na Mistrzostwa Swiata w Paryzu. W programie Forum zaplanowano
takze pokazy wypieku réznego rodzaju buteczek, plecionek, rogalikéw, a takze chlebéw dla
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diabetykéw oraz szerokiego wyboru galanterii piekarskiej i zdobionych chlebéw weselnych.
Natomiast polscy cukiernicy, podczas Forum, zapraszaja na pokazy wyrobéw z karmelu i marcepanu
oraz pokazy zdobnictwa tortdw weselnych. Organizatorem Forumsa: Stowarzyszenie
Rzemies$lnikow Piekarstwa Rzeczypospolitej Polskiej oraz Stowarzyszenie Cukiernikow, Karmelarzy
i Lodziarzy Rzeczypospolitej Polskiej.

» Mleko sie wystawia - pawilon 7

Liczby mowig same za siebie, od potowy 2009 r. popyt i obroty handlowe produktami mlecznymi
rosng szybciej niz produkcja mleka. Dobra koniunktura na rynku produktéw mleczarskich utrzyma
sie takze w drugiej potowie 2011 r. Dobra kondycja branzy jest widoczna réwniez na targach
- branza mleczna tradycyjnie jest jedng z najlepiej reprezentowanych na POLAGRA-FOOD.
W tym, roku swoja oferte zaprezentuje ponad 20 firm, wéréd ktérych znajda sie m.in. SM Mlekovita,
OSM towicz, OSM Top-Tomys$l i SM Lazur. Ekspozycje firm zwigzanych z branza mleczarska zajma
Yacznie niemal 800 m? powierzchni.

» Mieso z Polski - pawilon 9

Polska branza miesna po raz Kkolejny bedzie sie promowa¢ na targach POLAGRA-FOOD pod
wsp6lnym szyldem Mieso z Polski. Na blisko 1000 m? powierzchni wspélnego stoiska zaprezentuja
sie producenci miesa wieprzowego, wotowego i drobiowego. Celem dzialan promocyjnych pod
znakiem Mieso z Polski jest budowanie dobrej reputacji Polski jako producenta wysokiej jakos$ci
miesa, a tym samym poprawienia mozliwosci eksportowych naszego kraju. Sukces na tym polu,
bedzie oznaczal bezposrednie korzysci dla polskich producentéw. Dzieki konsekwentnie
realizowanej na targach strategii promocyjnej polski dréb, wotowina i wieprzowina, juz tej jesieni,
beda miaty szanse umocni¢ swoja marke i zjedna¢ sobie, odwiedzajacych targi, europejskich
handlowcéw.

» XVII Forum Rzeznikéw i Wedliniarzy - pawilon 9

Hastem przewodnim Forum bedzie promocja niszowych gatunkéw mies, ktére doskonale
sprawdzaja sie jako miesa kulinarne, moga by¢ réwniez surowcem do przetwoérstwa. Przestrzen
Forum sprzyjac¢ bedzie spotkaniom ze specjalistami: Jerzym Glowackim, doradcg Stowarzyszenia
Rzeznikow i Wedliniarzy ds. higieny, ktory przedstawi najnowsze $wiatowe tendencje w zakresie
bezpieczenstwa mikrobiologicznego w przemysle miesnym, dr wet. Jarostawem Naze, zastepca
Glownego Lekarzyna Weterynarii, ktéory odpowie na wiele pytan zwigzanych z kwestia dozoru
weterynaryjnego oraz prof. Stanistawem Kowalczykiem, Gtéwnym Inspektorem Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno-Spozywczych, ktéry omoéwi zagadnienia zwigzane z wtasciwym znakowaniem
produktéw miesnych.

Drugiego dnia targéw (13 wrzesnia) odbeda sie Ogdlnopolskie Konkursy Wedliniarskie.
Nagrodzeni zostang najlepsi producenci wedlin i specjali$ci branzy miesnej oraz gotowe wyroby,
przetwory i dania miesne o wyjatkowych walorach smakowych w siedmiu kategoriach: Najlepszy
Producent Wedlin, Sztuka Uktadania i Dekorowania Pater, Najlepszy Wyréb Wedliniarski w Ocenie
Konsumenckiej, Mieso Kulinarne, Wyroby Drobiowe, Mieso w Daniach Gotowych, Wedliniarski
Przebdj Roku.

Podczas kulinarnego show ,Mieso w Krainie Przypraw”, odbywajacego sie w przestrzeni Forum
przez wszystkie dni trwania targéw, zaprezentowane zostang trendy w stosowaniu przypraw do
réznych gatunkéw mies. Na oczach targowej publiczno$ci powstang smakowite potrawy
przyrzadzone z wykorzystaniem oryginalnych przypraw. Show poprowadza znakomici kucharze,
a zgromadzeni gos$cie beda mogli dokona¢ degustacji gotowych potraw.

Ostatniego dnia targéw przestrzenig Forum zawtadnie mtodziez ze szkét gastronomicznych i szkét
przemystu spozywczego.



» Wystawa Nowoczesnego Chlodnictwa - pawilon 4

We wspoétpracy z Krajowym Forum Chtodnictwa i w ramach ekspozycji Salonu Urzadzen
Chtodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych targéw POLAGRA-TECH producenci i dystrybutorzy
z branzy chtodniczej i klimatyzacyjnej zrzeszeni w KFCh zaprezentuja najnowsze rozwigzania
technologiczne dostepne na rynku. Wraz z nowoczesnymi eksponatami do dyspozycji zwiedzajacych
dostepni beda réwniez specjalisci, ktérzy objasnig zastosowania i mozliwos$ci urzadzen oraz
najnowsze trendy na rynku. Wystawcy zaproponujg nowatorskie rozwigzania dla przemystu oraz
szeroko pojetej branzy rolnej i spozywczej, gastronomii sieci handlowych i marketéw, hurtowni,
branzy logistycznej oraz firm instalacyjno-montazowych dziatajacych w zakresie chlodnictwa
i klimatyzaciji.

» Konferencja ,Zastosowania chtodnictwa” - pawilon 14B

Wiascicieli firm chtodniczych, Kklimatyzacyjnych, przedstawicieli sieci handlowych, branzy
mleczarskiej, miesnej, alkoholowej, gastronomicznej (piekarzy, cukiernikéw, restauracji, kawiarni,
firm gastronomicznych) oraz wszystkich tych, ktérzy korzystajg z chtodnictwa, klimatyzacji oraz
pomp ciepta z pewnos$cig zainteresuje trzydniowa (12-14 wrzes$nia) konferencja ,Zastosowania
Chtodnictwa - chlodnictwo, klimatyzacja i pompy ciepta w przemysle, handlu i gastronomii”
zorganizowana w ramach Salonu Urzadzen Chtodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych targéow
POLAGRA-TECH we wspoétpracy z Towarzystwem Chtodnictwa, Klimatyzacji i Pomp Ciepta SIMP.
Kazdy dzien konferencji dedykowany bedzie innym zagadnieniom. Omdéwione zostang zagadnienia
prawne, techniczne, ekonomiczne oraz praktyczne problemy dotyczace budowy i eksploatacji
urzadzen chtodniczych i klimatyzacyjnych.

» Wyposazenie dla nowoczesnych zakladow produkcyjnych - pawilon 4

Najnowsze maszyny dla przemystu owocowo-warzywnego, makaronowego, ziemniaczanego, sokéw
i napojow zostang pokazane na przestrzeni Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego.
Wsrdéd wielu nowosci zaprezentowana zostanie obszerna oferta aparatury kontrolno-pomiarowej,
urzadzen laboratoryjnych, srodkéw BHP, zespotéw i cze$ci zamiennych, maszyn i urzadzen do
gospodarki wodnej oraz formowania, dozowania i konfekcjonowania produktéw przemystu rolno-
spozywczego, a takze oferta $rodkéw transportu, nowoczesne urzadzenia do czyszczenia linii
rozlewniczych, pomieszczenn do przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych bez uzycia
detergentéw, urzadzenia do dezynfekcji za pomocg promieniowania UVC oraz urzadzenia do mycia
i dezynfekcji warzyw i owocéw woda ozonowana.

> Jubileuszowe swieto hodowcow - pawilony 1, 2, 3, 3A, 12

Ponad 2000 okazdéw zwierzat gospodarskich i hodowlanych zaprezentowanych zostanie podczas
XXV Krajowej Wystawy Zwierzat Hodowlanych. Zwiedzajacy beda mogli rowniez zdoby¢ fachowa
wiedze z zakresu hodowli i pielegnacji zwierzat, wzig¢ udziat w oryginalnych pokazach i konkursach.
Podczas jubileuszowej Wystawy bedzie mozna podziwiac najlepsze okazy: koni, bydta ras miesnych
i mlecznych, trzody chlewnej, owiec, kéz, kaczek i kur, strusi, zwierzat futerkowych (kroliki,
szynszyle i nutrie), pszczo6t, slimakow oraz ryb. Po raz kolejny bedzie mozna obejrze¢ takze zwierzeta
objete programami ochrony w ramach wystawy Polskich Ras Zachowawczych organizowanej przez
Instytut Zootechniki - Panistwowy Instytut Badawczy. Kluczowym punktem programu KWZH bedzie
ocena zwierzat konkurujacych o prestizowe tytuty czempionéw i wiceczempionéw.

» Promocja regionéw - pawilon 8
Targi SMAKI REGIONOW (11-14 wrzeénia) organizowane wspélnie ze Zwigzkiem Wojewédztw RP
sa miejscem, gdzie kupcy, restauratorzy lub osoby odpowiedzialne za zaopatrzenie w sieciach
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handlowych, beda mogty znaleZ¢ dla swoich sklepéw, czy restauracji prawdziwe kulinarne rarytasy!
Targi promuja polska, ekologiczng i certyfikowana zywno$é, w stu procentach naturalng, czesto
wytwarzang wedtug starodawnych, rodzinnych procedur. Wystawcami sa przedstawiciele polskich
wojewddztw i poszczeg6lnych regionéw naszego kraju. Stad na targowych stoiskach mozna znalezé
m.in. wina, nalewki, sery, wedliny, ciasta, dzemy oraz inne specjaly charakterystyczne dla
poszczegdlnych czesci Polski. W zatozZeniu organizatoréw, ekspozycja ma wspiera¢ rozwdj produkcji
tradycyjnych polskich produktéw, promowac¢ rodzima zywnos$¢, a takze stwarza¢ warunki
do nawigzywania kontaktéw handlowych z duzymi odbiorcami, takimi jak sieci delikatesow,
czy restauracji.

> Swieze sposoby pakowania zywnosci - pawilon 5 sektor A, B, pawilon 6A
Opakowania do zywnosSci stanowig 58 proc. krajowego rynku opakowan. Rosngce wymagania
w sferze bezpieczenstwa konsumentéw zywnosci, wynikajgce z faktu bezposredniego kontaktu
materiatu opakowaniowego z zapakowanym produktem, powodujg, iZ w tym segmencie opakowan
odnotowujemy staty postep. Opakowania do zywnosci, obok funkcji ochronnej, przed dziataniami
czynnikow zewnetrznych coraz cze$ciej zapewniaja produktowi ochrone wewnetrzng, przed
procesami degradacji jego wtasciwosci. Opakowania spetniaja tez wazne funkcje marketingowe i sg
kluczowym elementem w ksztaltowaniu marki produktu. Branza ta znajduje swe odzwierciedlenie
w silnej reprezentacji podczas targéw PAKFOOD, ktérych program wydarzen umozliwia zapoznanie
sie w jednym miejscu i czasie z najwazniejszymi kierunkami rozwoju tego sektora oraz najnowszymi
trendami w zakresie innowacyjnosci, bezpieczenstwa i technologii.

Wiecej informacji:

www.polagra-food.pl, www.gastrotrendy.pl, www.polagra-tech.pl, www.pakfood.pl,
www.kwzh.pl

Targi w liczbach*:

e ponad 1200 wystawcow

e wystawcy z 25 krajéw

* ponad 60 tys. m? powierzchni wystawienniczej
* blisko 120 nowych produktow

* dane dla bloku targéw Polagra-Food, Polagra-Tech, Gastro Trendy, Pakfood, Smaki Regionéw i KWZH



Informacje organizacyjne

¢ Godziny otwarcia dla zwiedzajacych:

9:00-17:00
9:00 - 16:00

niedziela - $roda
czwartek

e Wejscia na tereny targowe:
Wejscie Wschodnie - ul. Glogowska (naprzeciwko Dworca Gtéwnego PKP)
Wejscie P6tnocne - ul. Bukowska (WTC)

Wejscie Zachodnie - ul. Sniadeckich (nie dotyczy KWZH)

¢ Ceny biletow*:

Bilet elektroniczny
zakupiony przez

Ceny biletow

Internet po rejestracji
tylko do 9.09.2011

Bilet zakupiony w Kasie,
po rejestracji**

Bilet zakupiony w Kasie,
bez rejestracji

Jednorazowego wejscia

15 PLN

25PLN

65 PLN

Wielokrotnego wejscia

55PLN

65 PLN

155 PLN

(na cate wydarzenie)

W niedziele 11.09. wstep na KWZH oraz Targi SMAKI REGIONOW jest wolny.
W pozostate dni (12-14.09) bilet wstepu na KWZH w cenie 5 PLN.

Bilet wstepu na Krajowa Wystawe Zwierzat Hodowlanych nie upowaznia do zwiedzenia ekspozycji targéw Polagra-Food,
Gastro Trendy, Pakfood oraz Polagra-Tech

* Bilet upowaznia o zwiedzania targéw POLAGRA-FOOD, POLAGRA-TECH, GASTRO TRENDY, PAKFOOD, SMAKI REGIONOW, KWZH
**mozliwos¢ rejestracji on-line na stronie www.mtp24.pl lub w kasie biletowej.

Do rejestracji uprawnione s3 osoby zwigzane z branza, ktérej dotycza targi (na podstawie wizytowki lub pieczatki)
oraz studenci i uczniowie szkét zwigzanych z branza (na podstawie waznej legitymacii).

PROSIMY O ZACHOWANIE BILETU DO WYJSCIA!

Kontakt dla mediéw:

POLAGRA-FOOD
Anna Adamska
tel. +48 61 869 26 30

e-mail: anna.adamska@mtp.pl

POLAGRA-TECH
Katarzyna Supa,
tel. +48 61 869 21 37,

e-mail: katarzyna.supa@mtp.pl

GASTRO TRENDY, SMAKI REGIONOW
Marta Radowska-Karpinska
tel. +48 61 869 26 34

e-mail: marta.radowska@mtp.pl

PAKFOOD
Marzena Banasz,
tel. + 48 61 869 24 38,
e-mail: marzena.banasz@mtp.pl
KWZH
Karolina Makowska
tel. +48 869 22 72

e-mail: karolina.makowska@mtp.pl




